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e-mail:  p.traulo@masaf.gov.it 

Pasqualino Traulo 

Informazioni 

Personali 

Nazionalità: Italiana 

Data di nascita: 961 

Luogo di nascita:  

Residenza: 

 

Esperienze 

professionali 

Dal 22 Agosto 1994 – ad oggi Ministero dell’agricoltura, della sovranità alimentare e delle 

foreste –Dipartimento dell’Ispettorato Centrale della tutela della qualità e della repressione 

frodi dei prodotti agro-alimentari (ICQRF) Contratto a tempo indeterminato, Ispettore 

Chimico. 

 

Dal Settembre 1992 fino al Luglio 1994, ha lavorato presso il Laboratorio B. P.  di Siderno 

(RC) occupandosi di smaltimento di rifiuti tossico - nocivi e di sintesi industriale di intermedi 

di interesse farmaceutico. 

 

Anno scolastico 1991 / 92 ha ricoperto la cattedra di chimica Fisica nell'I.T.I.S. di Castrovillari 

(CS). 

 

Istruzione 
 

Esame di verificatore interno di laboratorio per l’applicazione del sistema di qualità UNI CEI 

EN 45001 con giudizio di idoneità del 9 gennaio 2001 UNICHIM 

 

Abilitazione all'esercizio della professione di Chimico nella 2° sessione del 1991 presso 

l'Università degli Studi della Calabria. Iscritto all'Ordine dei Chimici della provincia di Catania. 

 

Laurea in Chimica conseguita presso l'Università degli Studi della Calabria, di 

Arcavacata di Rende (CS) il 22.07.1991 

Titolo della tesi: Sintesi del 2'-deossiadenosil-(3'-5')-2'-deossiadenosil-S-fosfotioato 

mediante S-alchilfosfotioati. 

Relatore: Prof. G.  Sindona   

Votazione riportata: 110/110 

 

Diploma di maturità: Maturità Tecnica Agraria conseguita presso l'Istituto Tecnico Agrario 

Statale "G. Tommasi" di Cosenza nell'anno scolastico 1979 / 80  
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Incarichi 

professionali 

 

Dal 7 maggio 2003 ad oggi incarico di vicario del direttore del laboratorio di Catania 

 

Dal 1 gennaio 2005 al 30 giugno 2005 incarico di direttore reggente del laboratorio di Catania 

 

Dal 1 dicembre 2023  al 3 settembre 2024 incarico di funzionario delegato. 

Aggiornamenti 

professionali 

 

Nel 1995 ha frequentato un corso relativo alla Tecnica SNIF – NMR applicata al settore 

enologico presso l’Istituto di Merceologia dell’Università degli Studi di Roma. 

 

Nel 1996 ha seguito un corso relativo alle "Moderne metodologie analitiche e strumentali per 

il controllo della genuinità dei succhi di agrumi" presso la Stazione Sperimentale per le 

Industrie delle Essenze e dei Derivati degli Agrumi di Reggio Calabria. 

 

Nel 2002 ha partecipato ad un corso relativo alle “Attività ispettive e tecniche di controllo” 

organizzato dal FORMEZ. 

 

Nel 2002 ha frequentato un corso relativo all’analisi PCR per la rilevazione di OGM presso 

l’Istituto di agronomia dell’Università degli Studi di Pisa. 

 

Nel 2002 ha frequentato un corso relativo all’analisi PCR per la rilevazione di OGM presso 

l’Università degli Studi di Bologna. 

 

Nel 2002 ha frequentato il corso di riqualificazione per il personale dell’ICRF  per Direttori 

chimici. 

 

Nel 2003 ha frequentato un corso relativo all’analisi PCR per la quantificazione di OGM 

presso l’Università degli Studi di Bologna. 

  

Nel 2000 ha frequentato i corsi UNICHIM relativi a: 

 

✓ L’organizzazione del sistema di qualità (UNI CEI EN 45001) in un laboratorio chimico. 

✓ Definizioni dei concetti di precisione, accuratezza, incertezza,  ripetibilità, 

riproducibilità, approccio pratico alla valutazione dell’incertezza di misura, convalida dei 

metodi analitici. 

✓ Valutatore interno di laboratorio 

✓ Esame di verificatore interno di laboratorio per l’applicazione del sistema di qualità UNI 

CEI EN 45001 con giudizio di idoneità 

 

Nel 2004 ha frequentato i corsi UNICHIM relativi a: 

✓ La sicurezza nei laboratori chimici. 

✓ Gestione e valutazione del rischio  chimico. 
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✓ Corso per il conseguimento dell’accreditamento.(I, II, III e IV modulo). 

✓ Sistema qualità nei laboratori di analisi. 

✓ Studio e convalida dei metodi di prova 

✓ Sistema qualità nei laboratori di analisi 

✓ Controllo ed assicurazione della qualità dei risultati analitici. 

 

Nel 2008 – MIPAAF – ICQ Idoneità fisiologica all’assaggio dell’olio di oliva 

Nel 2019 MIPAAF CREA idoneità analisi sensoriale sugli aromi e sui difetti del vino 

Nel 2021 MIPAAF – ICQ Idoneità capo panel per la valutazione organolettica dell’olio di oliva 

Lingue 

conosciute 

Buona conoscenza dell’inglese scritto. 

Competenze 

professionali 

Metodi di analisi chimica in matrici agroalimentari ed ambientali. 

1. LC/MS; HPLC-UV-Vis; 

2. GC-MS, GC-NPD, GC-ECD, GC-FID; 

3. Spettrofotometria di assorbimento atomico;  

4. Spettroscopia UV-Vis; 

5. Titrimetria ed analisi volumetriche classiche 

6. Analisi isotopiche (NMR, IRMS). 

Competenze 

Informatiche 

Applicativi in ambiente Windows (95,  98, 2000, XP; vista; 7), MS-Office, Internet,  SPSS e 

Statistica 6.0, Fogli elettronici e programmi di grafica.  

Comunicazioni a 

congressi, 

pubblicazioni 

1. Comunicazione orale “Applicazione della spettrometria di massa per il controllo qualità 

delle produzioni agroalimentari” autori Sabatino L., Scordino M., Gargano M., Pagano 

P., Pantò V., Gambino G.L., Traulo P., Gagliano G. al Convegno congiunto delle 

Sezioni Calabria e Sicilia 2006 - Società Chimica Italiana – Palermo, 04-05 Dicembre 

2006. Atti del Convegno, C12. 

2. Presentazione del poster “Valutazione del taglio di succhi di frutta con ingredienti ad 

elevato potere allergenico” autori Scordino M., Sabatino L., Gargano M., Traulo P., 

Pantó V. e Gagliano G.  all’ 8° Congresso Italiano di Scienza e Tecnologia degli Alimenti 

– CISETA. Milano, 7-8 maggio 2007.  

3. Presentazione del poster “polimetossiflavoni: indicatori della storia tecnologica di succhi 

di agrumi in avanzata fase di alterazione” autori Scordino M., Sabatino L., Traulo P., 

Gargano M., Pantó V. e Gagliano G. all’ 8° Congresso Italiano di Scienza e Tecnologia 

degli Alimenti – CISETA. Milano, 7-8 maggio 2007. Atti del Convegno. 

4. Presentazione del poster “Metodica HPLC/PDA/ESI-MS per la determinazione della 

colofonia chimicamente modificata nelle cere di rivestimento degli agrumi” autori G. 

Gagliano, M. Gargano, P. Pagano, L. Sabatino, M. Scordino, P. Traulo. XX Congresso 
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Nazionale di Chimica Analitica-La Chimica Analitica per l'ambiente e gli alimenti. S. 

Martino al Cimino (Viterbo). 16-20 Settembre 2007.  

5. Presentazione del poster “LC/ESI/MS detection of maleic anhydride-modified wood 

rosin for assessing quality of commercial citrus fruit coatings” autori G. Gagliano, M. 

Gargano, P. Pagano, L. Sabatino, M. Scordino, P. Traulo. 5th EFSA Anniversary – 

Scientific Symposium food Safety, Nutrition and Nanotechnology. Università di Parma. 

4 Ottobre 2007. 

6. Presentazione del poster “Protocollo analitico LC/MS/MS per la quantificazione di 

residui di guazatina negli agrumi” autori M. Scordino, L. Sabatino, G.L. Gambino, M. 

Gargano, V. Pantò, P. Traulo, G. Gagliano. VII Congresso Nazionale di Chimica degli 

Alimenti. Perugia. 23-26 Giugno 2008. Atti del Convegno. 

7. Comunicazione orale “Analisi HPLC/PDA di fitormoni nei fertilizzanti: sviluppo del 

metodo e validazione statistica” autori G.L. Gambino, P. Pagano,  M. Scordino, L. 

Sabatino, E. Scollo, P. Traulo,  G. Gagliano. XXI Convegno Nazionale della Divisione 

di Chimica Analitica della SCI. Arcavacata di Rende (CS). 21-25 Settembre 2008. Atti 

OAM_4. 

8. Presentazione del poster “Protocollo analitico integrato LC/MS per la valutazione di 

trattamenti post-raccolta negli agrumi di importazione” autori M. Scordino, L. Sabatino, 

P. Pagano, M. Gargano, V. Pantò, P. Traulo, G. Gagliano. XXI Convegno Nazionale 

della Divisione di Chimica Analitica della SCI. Arcavacata di Rende (CS). 21-25 

Settembre 2008. Atti TS_P12. 

9. Presentazione del poster “Protocollo innovativo di analisi LC-PDA/ESI-MS/MS per la 

ricerca di neonicotinoidi in sementi per agricoltura”. Autori Sabatino L., Scordino M., 

Pantò V., Traulo P., Gagliano G. VIII Congresso Nazionale di Chimica degli Alimenti 

Marsala, 20-24 settembre 2010. Atti P92.   

10. Presentazione del poster “Determinazione GC-FID dei glicoli e del glicerolo nei vini”. 

Autori R. Caruso, P Traulo, L. Sabatino, M. Scordino, G. Gagliano. Convegno 

Congiunto delle Sezioni Calabria e Sicilia 2010 Palermo, 2-3 Dicembre 2010. Atti. 

11. Presentazione dei poster “Valutazione del taglio di zafferano (Crocus sativus) con 

spezie di minor pregio” autori L. Sabatino, M. Scordino, Gargano M., Bellino A., Traulo 

P., Gagliano G. . 

 

a. Gagliano, G.; Gargano, M.; Pagano, P.; Sabatino L. P. Traulo; Scordino M. Liquid 

chromatography-negative ion electrospray mass spectrometry detection of maleic 

anhydride-modified wood rosin for assessing quality of commercial citrus fruit coatings. 

Eur. Food Res. Technol. 2008, 226 (5), 991-999. 

b. Scordino M.; Sabatino L.; Gargano M., Traulo P.; Pantó V.; Gagliano G. Valutazione 

del taglio di succhi di frutta con ingredienti ad elevato potere allergenico. Ingredienti 

Alimentari, VII (2008), 36, 14-18. 

c. Scordino M.; Sabatino L.; Traulo P.; Gagliano G.; Gargano M.; Pantó V.; Gambino G.L. 

LC/MS/MS detection of fungicide guazatine residues for quality assessment of 

commercial citrus fruit. Eur. Food Res. Technol., 2008, 227 (5), 1429-1438.  
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d. Gambino G. L.; Pagano P.; Scordino M.; Sabatino L.; Scollo E.; Traulo P.; Gagliano G. 

HPLC/PDA detection of plant hormones in fertilizers: method development and single 

lab validation. J. AOAC Int., 2008, Vol. 91, N. 6, 1245-1256.  

e. Sabatino L.; Scordino M.; Gargano M.; Pantó V.; Traulo P.; Gagliano G. Metodica 

analitica ESI/MS/MS per la determinazione simultanea di residui di pesticidi e antibiotici 

nel miele. Ingredienti Alimentari, 2008, VII (2008), 41, 18-22. 

f. Scordino M.; Sabatino L.; Traulo P.; Gargano M.; Pantò V.; Gagliano G. 

Polimetossiflavoni indicatori della storia tecnologica di succhi di agrumi in avanzata fase 

di alterazione. Industria delle bevande, 2009, Vol. 38, 222:33. 

g. Scordino M.; Sabatino L.; Traulo P.; Gargano M.; Pantò V.; Gagliano G. HPLC-

PDA/ESI-MS/MS detection of polymethoxylated flavones in highly degraded citrus 

juice: a quality control case study. Eur. Food Res. Technol., 2010, 2011, 232, 275-280. 

h. R. Caruso, P Traulo, M. Scordino, G. Gagliano."GC-FID determination of volatile 

compounds in wine: comparison between EPA 3σ approach and Hubaux-Vos 

calculation of detection limits, using ordinary and bivariate least-squares." Journal of 

AOAC INTERNATIONAL 2011- vol. 6 n. 6. 

 

Patente di guida Tipo B 

Servizio militare Assolto 

 

Catania lì 04 novembre 2025         

Dr. Pasqualino Traulo 


